Hvidvinsdampet fiskeroulade med hvidlggsost og red peber

4 personer

Du skal bruge:
500 g redspeettefileter 100 g hvidlggsost: 2 dlI hvidvin' 2 rede peberfrugter

Sadan ger du:

e Teend ovnen pa 200 grader.

o Fordel hvidlggsost pa redspaettefileterne, og krydr med salt og peber.
¢ Rul fiskefileterne sammen, og laeg dem i et fad.

o Skeer peberfrugter i strimler, og leeg dem oven pa fiskerullerne.

e Heeld hvidvin ved (5 dI), og damp fiskerullerne i 12-15 min.

TIP: Kan eventuelt rulles omkring hvide eller grgnne asparges
| stedet for redspeette kan du anvende pangasiusfilet



